
Blandet Kødprodukter 2
Ingredienser: Medister: Grisekød (39%), fond (vand, griseben, løg), 
æg, mælk, grisespæk (4%), modificeret stivelse, løg, salt, sukker, peber, 
chili, kartoffelstivelse, tangpulver, timian, farve: ammonieret karamel, 
allehånde. Krebinet: Grisekød (59%), fond (vand, griseben, løg), æg, mælk, 
hvedemel, vand, smør, rapsolie, modificeret stivelse, kartoffelflager, salt, 
løg, sukker, peber, chili, kartoffelstivelse, tangpulver, gær, majsmel, farve: 
ammonieret karamel, gurkemeje, maltet ristet byg. Fiske deller: Kuller 
(Melanogrammus aeglefinus) (36%), æg, mælk, fiskebouillon (vand, 
fiskeben, løg, porre, gulerod, fennikel, salt, peber, timian),løg, modificeret 
stivelse, fløde, grisespæk (2%), salt, sukker, peber, chili, kartoffelstivelse, 
tangpulver, karry. Kylling: Kylling (66%), Æg, fond (vand, kyllingeben, 
gulerod, løg, porre, pastinak, rosmarin, timian, peber, laurbærblad) 
Fløde, modificeret stivelse, salt, løg, sukker, peber, chili, kartoffelstivelse, 
tangpulver, farve: ammonieret karamel

Blandet Kødprodukter 2
Gratin kost / IDDSI ▼ 4

Næringsindhold pr. 100 gram

Energi	 685 KJ / 163 Kcal
Fedt	 10,7g
-mættet fedt	 4,0g
Kulhydrat	 4,6g
-sukkerarter	 0,8g
Protein	 12,3g
Salt	 1,1g

Gratin

Blandet Kødprodukter 2.  

Server de 4 klassiske kødprodukter til den 
kolde eller varme menu med tilbehør efter 
eget valg

Anvendes kold eller opvarmes i ovn/
mikroovn 

Kontakt: 
Tlf.: 25 97 16 06 
E-mail: info@voressmagslog.dkSe mere på voressmagslog.dk

Varenr. 5744004490331
Nettovægt: 2000 g 
Medister ca. 7 stk. à 70 g
Krebinet ca. 7 stk. à 70 g
Kyllingebryst, stegt ca. 7 stk. à 70 g
Fiske-deller ca. 14 stk. à 35 g

Opbevaring: På frost ved ÷ 18°C i op til 12 måneder-
På køl ved max 5°C i op til 48 timer

Gratin

Spiseklar 


