ISMAGSL® G

Ris a la mande
med kirsebaersauce

Tilberedningsvejledning:

1. Tag desserten ud fra frost

Nettovaegt 140 gram 2. Optg desserten i kaleskab

ca. 8-10 timer

Ris a la mande

med kirsebaersauce Naringsindhold pr. 100 gram
Ingredienser: Kirsebaersaft, flade, maelk, vand, rismel, E:de:g' 3392;] /207 keal
sukker, Adosan protein (okse-maelk) modificeret majsstivelse, Heraf maettede fedtsyrer 7,(;g
vanillesukker, majsmel, mandel essens, salt, vaniljekorn. Kulhydrat 22,1g

Heraf sukkerarter 5,68

Protein 4,68

Salt 0,1g

Kostfibre 0,1g

Holdbarhed:
Pa frost ved + 18°C se dato pa etiketten. P& kel ved 5°C i 24 timer.



